WILLENBROCKS
SPEISEKARTE




Moin und herzlich Willkommen bei uns im
Landgasthof Willenbrock!

Wir freuen uns sehr, dich bei uns zu begriBen.

Auf den folgenden Seiten findest du Speisen die sich tiberwiegend
aus Produkten unserer Region zusammensetzen. So beziehen wir
beispielsweise Fleisch von den lokalen Fleischereien wie auch
Kartoffeln, Eier oder sogar Nudeln von den hiesigen Bauernhofen.
Selbst das Eis stammt von der lokalen Eismanufaktur. Dabei
verwerten wir die Produkte in Handarbeit und mit viel Liebe, so wie
man es noch von seiner geliebten GroBmutter kennt.

So findest du klassische Gerichte wie das Schnitzel aus der
Oberschale vom Schwein, Wild aus den heimischen Waldern und
Forellen aus den hiesigen Teichen.

Wir haben SpaB an dem was wir tun und freuen uns umso mehr diese
Freude mit dir zu teilen.

Das Team vom Landgasthof Willenbrock wiinscht guten Appetit.

Herzlich
Borge Fiete Bammann



Es ist Pfifferlingszeit!

Bunter Blattsalat mit Pfifferlingen und Speck
790¢€

Schnitzel mit Pfifferlingen
dazu reichen wir Bratkartoffeln und unseren leckeren Haussalat
2290€

Vegetarisches Schnitzel mit Pfifferlingen
dazu reichen wir Kroketten und unseren leckeren Haussalat
2290€

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen
dazu reichen wir Bratkartoffeln und unseren leckeren Haussalat
2890€

Rumpsteak mit Pfifferlingen
dazu reichen wir Bratkartoffeln und unseren leckeren Haussalat
30,90€

Eiernudeln vom Hof Holsten mit Pfifferlingen

serviert mit Kirschtomaten, Sahnesauce und unseren leckeren Haussalat
19.90€



Vorweg

Timker Hochzeitssuppe nach dem Rezept von Moni

mit MarkkloBchen, Eierstich, Spargel und Blumenkohl
6,906

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Brot und Kase uberbacken
6,90€

Willenbrocks Haussalat

Variation von angemachten Salaten mit hausgemachtem Dressing
390€

Klginer Blattsalat

mit Balsamico-Dressing
490€



Knuspriges

Schnitzel Wiener Art

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone
2090€

Schnitzel Jager Art
mit Bratkartoffeln und einer cremigen PilzrahmsoBe
21906

Schnitzel Paprika

mit Bratkartoffel und einer leicht pikanten PaprikasoBe
21906

Hahnchenschnitzel Hawaii
mit Bratkartoffeln und unserer leckeren Sauce Hollandaise
2290€

Vegetarisches Schnitzel

mit Kroketten und einer cremigen PilzrahmsoBe
21906

Zu diesen Hauptgerichten reichen wir unseren leckeren Haussalat



Vom Land

Hausgemachte Roulade in feiner Bratensauce
mit Salzkartoffeln und Rotkohl
22,906

Rumpsteak auf cremiger Champignonsauce
mit Bratkartoffeln
28906
Schweinemedaillons auf cremiger
Champignonsauce

mit Bratkartoffeln
26,90€

Zu diesen Hauptgerichten reichen wir unseren leckeren Haussalat



Wild

Hirschkeule mit Waldpilzen in feiner Wildsauce
Salzkartoffeln, Rotkohl, Birne, Preiselbeeren und Apfelkompott
2290€
Wildgulasch mit Waldpilzen

Salzkartoffeln, Rotkohl, Birne, Preiselbeeren und Apfelkompott
2490€



Vom Meer

Fisch ut de Pann

mit Bratkartoffeln, Remoulade und Gurkensalat
26,90€

Lachsfilet mit Sauce Béarnaise

mit Brokkoli, Salzkartoffeln und Gurkensalat
2190€

Matjes Hausfrauen Art

mit Hausfrauen-Sauce, Bratkartoffeln und Gurkensalat
2090€



Aus dem Ofen

Gebackener Hirtenkase

in Knoblauch-Olivenal und Gemiise,
dazu reichen wir unseren leckeren Haussalat & Brot

16.90€
Ganze Forelle aus heimischen Gewassern

mit Tomaten, Knoblauch, Olivenol und Salzkartoffeln,
dazu reichen wir einen Gurkensalat

(Unsere Forellen werden frisch zubereitet, die Zubereitung dauert ca. 20 min)

26,90€



Aus dem Garten

Saisonaler Blattsalat mit Hirtenkase
dazu reichen wir Brot
16,90 €

Saisonaler Blattsalat mit Hahnchenbrust
dazu reichen wir Brot
1890 €



Nordisch & einfach gut

Portion Pommes
4,006
Wahlweise mit Ketchup // Mayo // Sweet-Chilli Mayonnaise
Portion Dippers

Knusprige, in halbrunde Scheiben geschnittene Kartoffeln, die perfekt zum
Dippen sind

4506
Wahlweise mit Ketchup // Mayo // Sweet-Chilli Mayonnaise
Timker Currywurst von Simon Lunzmann

mit knusprigen Pommes und hausgemachter Currysauce
9,006

Bauernfruhstuck
Kartoffeln, Ei, Schinken und Giirkchen
990€

Knipp von Simon Liinzmann

mit Bratkartoffeln, Gewiirzgurken und Apfelkompott
16,90 €



Kinderkarte fur
unsere lutten Deerns & Butscher

Kleines Hahnchenschnitzel & Pommes
6,90€

Eiernudeln mit Tomatensauce
4906

Kleine Portion Pommes

2,906
Wahlweise mit Ketchup // Mayo



Das Beste kommt zum Schluss

Eis vom Milchkontor aus Wilstedt
Vanille // Schokolade // Stracciatella //

Veganes Erdbeersorbet // weitere saisonale Eissorten auf der
Dessertkarte

1,80 € / pro Kugel

Sahne / SoBe / Streusel
Je 050 €

Schokoladen Lava Cake
Kleines warmes Schokokiichlein mit fliissigem Kern dazu eine Kugel Vanille-Eis

490€

Himbeertraum
Feine Quarkspeise mit Himbeeren und Baiser

490€



Die wunderschonen Kranichbilder von dem
Naturfotografen Carsten Linde, die unsere Raume
schmiicken, konnen alle gekauft werden.

Preisliste:
lhr konnt zwischen Fotoabzug oder Aludibond wahlen.

Als Fotoabzug zum selbst rahmen:

DIN A4 18-€
DIN A3 30-6
50 x 70 cm 40-€
Auf ALUDIBOND:

(Oberflache geschutzt durch zwei unsichtbare Folien)
DIN A3 mit 2 riickseitigen Aufhangern 60.-€
40 x 60 cm mit 2 rickseitigen Aufhangern ~ 80.-€
50 x 75 cm mit 2 rtckseitigen Authangern ~ 100.-€



Bestellte Fotos werden stets vollig neu hergestellt, damit
ihr beste Qualitat erhaltet.

Weitere Formate sind moglich. Wendet euch direkt an:
Carsten Linde  Tel. 05507 - 846

E-Mail: kranichlinde@aol.com

Direkt mitnehmen konnt ihr verschiedene Motive
als Postkarte fiir 1,20€.

Der Stander steht neben der Theke in der
Gaststubel


mailto:kranichlinde@aol.com

